
 

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

Cordon Bleu - Menü 
 

 
 

Bunter Blattsalat „aarau-WEST“ 

mit Randenstreifen und Orangenfilets 

an Granatapfeldressing 

 

*** 

 

Cordon Bleu Älpler (ca.200 g)  

Schweinschnitzel gefüllt mit Schinken, Bergkäse, Zwiebeln und Speck  

serviert mit Pommes Frites und saisonalem Gemüse 

 

oder 

 

Cordon Bleu Mediterrano (ca.180 g) 

Auberginenschnitzel gefüllt mit Saint Albray Weichkäse  

und feinen Kräutern 

serviert mit Pommes Frites und saisonalem Gemüse 

 

*** 

 

Warme Waldbeeren mit einer Kugel Vanilleglace  

 

CHF 47.00  

 

 

 

Unsere Getränkeempfehlungen zu den Cordon Bleu’s: 
 

Maienfeld Blauburgunder Graubünden AOC 2020  8.60 56.50 
Komminoth Weine, Maienfeld  
100% Blauburgunder 
Mittleres rubinrot mit violetten Reflexen. Schöne Frucht und jugendliche Frische. Noten von roten Beeren wie 

Johannis- Erd- und Himbeere sowie Kirschen. Die Aromatik der roten Beeren wiederholt sich, frische Säure kombiniert 

mit reifen Tanninen, ein sortentypischer ausgezeichneter Blauburgunder. 

 

 
Oder wie wäre es mit einem passenden Bier? 
 

Zähringer Amber 33cl 7.00 

Gurten Bier 
Das vollmundige Amber Bier besticht durch seine Caramel- und leicht nussigen Aromen am Gaumen. Bereits im 

Antrunk machen sich feine Malznoten bemerkbar und die Bittere ist angenehm und begleitet das Bier bis in den 

Abgang. Spezialmalze geben dem Zähringer Amber einen dunklen honiggelben Farbton und eine elfenbeinweisse 

Schaumkrone. 
 

 

 

 

 

 



 

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 

 

Cordon Bleu Hits  
 

Zu allen Cordon Bleu Gerichten servieren wir Ihnen wahlweise: 

Pommes Frites und saisonales Gemüse oder bunte, gemischte Salate 

 

Wählen Sie Ihre Panade 

Klassisches Paniermehl oder Panko-Mehl 

 

 

Italia (ca. 250g)  

Pouletbrust gefüllt mit Schinken, Dörrtomaten, Oliven und Taleggio Weichkäse 

Die leichte Variante, probieren lohnt sich  33.50 

 

 

Walliser (ca. 300 g)  

Kalbschnitzel gefüllt mit Raclette Käse und Schinken   

Der Klassiker aus dem Wallis  41.50 

 

 

Älpler (ca.200 g)  

Schweinschnitzel gefüllt mit Schinken, Bergkäse, Zwiebeln und Speck  

Alpgefühl ist, wenn man die Liebe zur Arbeit im Käse schmeckt 29.50 

 

 

Mediterrano (ca.180 g) 

Auberginenschnitzel gefüllt mit Saint Albray Weichkäse  

und feinen Kräutern 

Die Sonne des Südens auf dem Teller  26.50 

 

Suppen  
 

Bündner Gerstensuppe 

mit Gemüse- und Trockenfleischwürfeli    14.00 

 

Vorspeisen 
 

Bunter Blattsalat „aarau-WEST“ 

mit Randenstreifen und Orangenfilets 

an Granatapfeldressing    14.50 

 

Buntes Mango-Avocado Tartar   15.50 

mit grillierter Riesencrevette   19.50 

 

Rinds - Tatar serviert mit Toast und Butter     70 g 24.50 

nach Ihrem Wunsch gewürzt  als Hauptgang  130 g 32.50 

mild / mittel / scharf  oder mehr  200 g 42.00 

 

Baby Spinat – Risotto  

mit geschmorten Cherrytomaten 17.00 



 

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 

Fleischlos glücklich  
 

 

Baby Spinat – Risotto  

mit geschmorten Balsamico - Cherrytomaten 25.00 

 

Von der Weide  
 

Riesen-Kalbs-Wienerschnitzel (170g) – GOLFBISTRO HIT 

mit Pommes frites oder gemischtem Salat  39.50 

 

Rindshacktätschli «aarau-WEST» (150g) 

Feinstes Rindshackfleisch an Pilzrahmsauce  

serviert mit Teigwaren und Marktgemüse  31.50 

 

Grilliertes Rindsfilet auf Trüffeljus (160g) 

serviert mit Baby Spinat - Risotto und Marktgemüse   49.50 

 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ (150g) 

Zartes Kalbfleisch an sämiger Rahmsauce 

mit Pilzen, Rösti-Kroketten und Saisongemüse   39.00 

 

 

Aus dem Wasser 
 

Gebratene Riesencrevetten  

mit Peperoni, Zwiebeln und Oliven gebraten     

auf sämigem Weissweinrisotto   42.50 

 
 

 

Legende 
 

 

 
 

 

 

Vertragen Sie gewisse Lebensmittel nicht so gut? 
Unsere Servicemitarbeitende und unser Küchenchef beraten Sie gerne bei der 

Menüauswahl. 

 

 

 

 

 

 

 



 

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

Deklaration 
 

Schweine-, Kalbs- und Pouletfleisch aus der Schweiz 
 

Hinterschinken aus der Schweiz 
 

Rindsfilet aus Australien* 
 

Rindfleisch zum Tartar und Hacktätschli aus der Schweiz 
 

Riesencrevetten aus Vietnam  
 

*kann mit hormonellen Leistungsförderern und Antibiotika erzeugt worden sein 

 

 

Buttergipfeli aus Frankreich 
 

Rusticogipfeli aus Frankreich 

 

Twister aus der Schweiz 
 

Rustico Twister aus der Schweiz 
 

Mini Buttergipfeli aus Frankreich 
 

Mini Rusticogipfeli aus Frankreich 
 

Twister aus der Schweiz 
 

Rustico Twister aus der Schweiz 
 

Kartoffelbrot mit Nüssen aus der Schweiz  
 

Kornknackerbrot aus der Schweiz 
 

Älplerbrot aus der Schweiz  
 

Brötli gemischt aus der Schweiz 
 

Toastbrot aus Östereich/Frankreich 
 

Mini Amaretti aus der Schweiz  
 

Glutenfreie Kleinbrote aus der Schweiz  


